Распределения тем выпускных квалификационных  работы по специальности 19.02.10 «Технология продукции общественного питания» на 2019-2020 учебный год заочного обучения
Студенов 4 курса 47 группы 
	№
	Тема
	Ф.И.О студента
	подпись

	1. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента холодной кулинарной продукции ресторана, специализирующегося на европейской кухне на 130 мест
	Акопян Роза Саркисовна
	

	2. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента горячей кулинарной продукции для детского кафе на 65 мест
	Белоусова Виктория Владимировна
	

	3. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента холодной кулинарной продукции ресторана на 120 мест
	Евстратова Анастасия Александровна
	

	4. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента горячей кулинарной продукции ресторана, специализирующегося на греческой кухне на 90 мест.
	Колесник Марина Сергеевна
	

	5. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента холодной кулинарной продукции закусочной при аэропорте на 150 мест
	Руднева Елена Борисовна
	

	6. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента холодной кулинарной продукции для молодёжного кафе на 75 мест
	Федякова Гульнара Алиевна
	

	7. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента горячей кулинарной продукции ресторана, специализирующегося на вегетарианской кухне  на 50 мест
	Атаян Арсен Витальевич
	

	8. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента горячей кулинарной продукции в кафе, специализирующемся на китайской кухне на 70 мест
	Гринева Виктория Александровна
	

	9. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента горячей кулинарной продукции ресторана, специализирующегося на французской кухне на 65 мест
	Килимов
Константин
Георгиевич
	

	10. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента холодных и горячих десертов ресторана на 85 мест
	Килимова Виктория Олеговна
	

	11. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента горячей кулинарной продукции ресторана на 130 мест
	Наледько Александр Юрьевич
	

	12. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента кулинарной продукции в суши-баре на 75 мест
	Климова
Наталья Александровна
	

	13. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента кулинарной продукции для кафе-пиццерии на 60 мест
	Саулина Анна Викторовна
	

	14. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента горячей кулинарной продукции ресторана, специализирующегося на азиатской кухне на 50 мест
	Бут Виктория Викторовна
	

	15. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента горячей кулинарной продукции в кафе, специализирующемся на японской кухне на 85 мест
	Майданский  Николай Евгеньевич
	

	16. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента горячей кулинарной продукции ресторана, специализирующегося на кавказской кухне на 80 мест
	Сарецян Ашот Овсепович
	

	17. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента кулинарной продукции для кафе-кофейни на 40 мест
	Трунова Диана Владимировна
	

	18. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента горячей кулинарной продукции гриль-бара на 80 мест
	Шестакова Надежда Валерьевна
	

	19. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента горячей кулинарной продукции ресторана, специализирующегося на русской кухне на 110 мест
	Тимченко Раиса Юрьевна
	

	20. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента горячей кулинарной продукции ресторана, специализирующегося на итальянской кухне на 60 мест
	Трунов  Арсен Рашидович
	

	21. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента холодной кулинарной продукции ресторана «люкс» на 90 мест
	Компанийцева
Елена Анатольевна
	

	22. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента горячей кулинарной продукции семейного кафе на 105 мест
	Лоськова Зинаида Ивановна
	

	23. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента горячей кулинарной продукции ресторана, специализирующегося на еврейской кухне на 55 мест
	Наджмеддинов  Эмиль Алиевич
	

	24. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента горячей кулинарной продукции ресторана, специализирующегося на диетическом питании на 75 мест
	Паршина Вера Викторовна
	

	25. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента горячих и холодных десертов ресторана, специализирующегося на европейской кухне на 125 мест
	Шарипова Эльмира
Алиевна
	

	26. 
	Организация работы, технология приготовления и разработка ассортимента кулинарной продукции для кафе-блинной на 50 мест
	Тужикова Диана Александровна
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Преподаватель __________________ М.В. Власенко
